
Рассказ воспитателя в картинках «Как выращивают хлеб». 

 

Ход занятия: 

Воспитатель: Хлеб! Как мы часто говорим и слышим о нем! Проснутся утром в 

доме, и кто- то из семьи спешит купить к завтраку свежий хлеб. 

«Вот он хлебушко душистый, с хрусткой корочкой витой; 

Вот он тѐплый, золотистый, словно солнцем налитой! 

В каждый дом, на каждый стол он пожаловал, пришѐл. 

В нѐм здоровье наше, сила, в нѐм чудесное тепло. 

Сколько рук его растило, охраняло, берегло! 

В нѐм земли родимой соки, солнца свет весѐлый в нѐм… 

Уплетай за обе щѐки, вырастай богатырѐм! 

(С. Погореловский). 

Воспитатель: Сейчас я вам расскажу о том, как выращивают хлеб. 

 
 

1. Хлеборобы уже зимой начинают думать о будущем урожае – делают 

снегозадержание, чтобы в почве было много влаги и выросло больше хлеба. 

2. Трактористы вывозят на поле удобрения, для будущих всходов. Удобрения для 

растений, как витамины для ребят. 

3. Весной в поле выходят трактора. У трактористов много работы: нужно вспахать, 

разрыхлить землю – приготовить мягкую постель для зѐрен. 

4. На вспаханное поле вышли сеялки, которые сеют сразу в три ряда. Зѐрна падают 

в землю ровно. Поля огромные и можно быстро засеять только с помощью 

техники. 

5. Затем трактористы боронят засеянное поле. 

6. Идѐт время, зѐрна прорастают из земли, появляются всходы и вот уже всѐ поле в 

золотых колосья. Хлебные поля похожи на море. Подует ветер, и колосья 

качаются, как волны. 

7. Наступает осень. Колосья стали золотыми, созрела рожь, пшеница. Пришла пора 

убирать урожай. Нельзя медлить: колосья могут осыпаться и зѐрна упадут на 

землю. В поле вышли комбайны, которые срезают колосья, обмолачивают, 

отделяя зѐрна от колосьев. Спешат комбайнеры собрать урожай, пока стоит 

хорошая погода. 

8. Собран урожай. Машины везут зерно в новый дом – огромный элеватор, где 

хранится зерно. 

9. Затем зерно отправляется на мукомольные заводы, где его размалывают в муку с 

помощью электрических мельниц. Муку в специальных машинах везут 

на хлебозаводы и в пекарни. 
 

 

 



 

 



 



 

 



 

 



 



 


